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Kebabpizza

Nu kan du antligen gora Sveriges mest
uppskattade pizza hemma!

Gor sahar: Anvand ett pizza-kit, det
brukar vara enklast. Sjalvklart kan du

ocksa gora din egen pizzadeg om du vill.

Satt pa ugnen enligt instruktionerna.

Rulla ut pizzadegen och lagg pa tomat-
sas och ost. Satt in pizzan i ugnen.

Skolj och hacka gurka, tomat, 16k och
lite isbergssallad.

Satt en platta med stekpanna pa hog
varme. Lagg i fryst kebab och 1-2 mat-
skedar vatten.

Satt pa locket och stek/angkoka en
dryg minut. Sdnk varmen till 1ag, ror
om och lat kottet ligga kvar under lock.

Nar pizzan nastan ar klar sa lagger du
pa kebabkattet och stoppar tillbaka
pizzan i ugnen igen ca 1,5 minut.

Ta ut pizzan och lagg pa sallad och
pfefferoni.

Ringla 6ver de kebabsaser du tycker
bast om.

Servera och njut.
En svarslagen klassiker!

(Vill du gora det enkelt for dig, varm den frysta kebaben i micron)



Kebabsallad

Skolj och hacka gurka, tomat, 10k och
salladsblad.

Satt en platta med stekpanna pa hog
varme. Lagg i fryst kebab och 1-2 mat-
skedar vatten. Satt pa locket och stek/
angkoka en dryg minut. Sink varmen
till lag, ror om och lat kottet ligga kvar
under lock.

&

i
o A
I;#ﬁ’ﬁr}

bt
Fae

Lagg salladsbladen i botten av en djup
tallrik och varva sedan de 6vriga ingre-
dienserna ovanpa.

Lagg pa lite picklad rodlok, oliver och
pfefferoni. Avsluta med lite ruccola-
sallad pa toppen.

Ringla 6ver de kebabsaser du tycker om.
Servera och njut.

Kebabsandwich med pommes

Lagg pommes i ugnen, fritdsen eller
airfryer enligt instruktionerna.

Skolj och hacka gurka, tomat, 10k och
salladsblad.

Satt en platta med stekpanna pa hog
varme. Lagg i fryst kebab och 1-2 mat-
skedar vatten. Satt pa locket och stek/
angkoka en dryg minut. Sank varmen
till 14g, ror om och lat kottet ligga kvar
under lock.

Varm pitabrodet i ugnen eller micro.
Fyll pitabrodet med bade gronsaker och
kebabkott.

Stoppa in en pfefferoni eller tva och
anvand de kebabsaser du tycker om.

Lagg pommes intill. Servera och njut.



Eskilstuna Kebabfabrik ar det sjalvklara
valet for alla som varderar god smak och
hogkvalitativa ravaror.

Foretaget startades 1994 och fram tills 2023 har vi
uteslutande levererat var goda kebab till restauranger
och gatukok. Sa du har sakert redan smakat den.

Nu kan du antligen kopa hem samma goda kebab.
Det ar bara att ta fram den ur frysen och varma!

Var produktionsanlaggning ligger i Eskilstuna och
har féradlar vi kvalitetsravaror till vara uppskattade
och valsmakande kebabprodukter.

Vara unika recept och var kvalitetsfokus gor att vi kan
leverera den goda smaken och den hoga kvalitet som
vara kunder uppskattar och forvantar sig.

Kop hem en pase idag! Restaurangkvalitet hemma!
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